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ECOLE DE JEAN-GUI LA TANNE

L’art en féete

Les éleves de la classe CDM ont présenté un magnifique spectacle de danse

C’est avec impatience que
les éléves de notre école atten-
daient ce moment: présen-
ter a leurs familles le fruit de
semaines de travail. Le fil rouge
du spectacle, créé de toutes
pieces par les éléeves a une
exception prés, était I'Art sous
toutes ses formes: la danse, le
chant, le théatre, la musique,
etc.

Les éleves ont préparé avec
minutie ce spectacle un peu
particulier, aprés une année
de pandémie: notre école a en
effet bénéficié du soutien finan-
cier de SWISSLOS et Culture
Canton de Berne pour mettre
sur pied la partie danse. C’est
Jessica Maire, du Jazz Dance

LETTRE DE LECTEUR

e

Corgémont, qui a su prendre en
compte les idées des enfants
pour mettre au point un magni-
fique programme et motiver les
12 éléves de notre classe CDM
(Classe a Degrés Multiples).

Pour I'occasion, le spectacle
a été présenté en extérieur afin
de mettre au mieux en évidence
les talents de chaque éleve.
Ceci a notamment été possible
grace a une sonorisation par-
faite, gérée par Daniel Maire,
ingénieur du son.

La présentation a été agré-
mentée de chants, des interven-
tions musicales d’Aline (violon),
de Valentine (violoncelle), d’Es-
echiel (basson) et de Lois (cla-
rinette), des interviews (d’'une

Quand le dernier arbre sera abattu...

I'y a quelque temps, nous
avons regu un e-mail: «Avec
Cellnex et Swiss Infra Service,
nous sommes mandatés par la
société Viasat pour installer une
parabole de transmission dans
votre région. »

D’aprés les quelques
échanges que nous avons eus,
cette société voulait installer
une grande parabole dans nos
champs, prés d’'une antenne
SALT pour que les endroits mon-
tagneux, isolés de connexion,
puissent recevoir un débit bien
plus élevé que la 3G actuelle.

Apres recherches, il s’avéere
que cette parabole servirait
surtout aux gens voyageant
en business class, afin qu’ils
puissent recevoir leurs e-mails
et télécharger leurs photos
dans les airs. Sérieusement, on
en arrive 1a?

Dans le monde dans lequel
nous vivons actuellement, n’y
a-t-il pas plus important?

Par ce courrier, jJaimerais
simplement rendre attentives
les personnes qui pourraient
étre contactées par ce genre
de société. S’ils acceptent leur
proposition, bien s(r, ils auront
certainement quelques milliers
de francs en plus par année sur
leur compte en banque, mais
a quel prix? En effet, les habi-

tations et les animaux autour
de la parabole seront exposés
a des radiations de trés haute
fréquence. Sincérement, est-ce
que cela en vaut le prix?

Oui, il faut vivre avec son
temps.

Oui, internet c’est bien, c’est
utile et presque indispensable
de nos jours.

Mais avec la pandémie ou les
changements climatiques qui
se font de plus en plus ressentir
dans notre pays, ne devrait-on
pas réfléchir autrement?

Nous sommes la génération
qui a absolument tout eu!

Aujourd’hui, c’est a nous de
bouger, de recycler, de réutili-
ser, etc. Cette surconsomma-
tion, cette aberration techno-
logique, tout cela nous tuera
.. alors agissons maintenant,
avant qu’il ne soit trop tard!

Nous n’avons qu’une vie,
profitons-en et posons-nous
la vraie question: avons-nous
vraiment besoin de tout ce
superflu?

«Quand le dernier arbre
sera abattu, la derniére riviere
empoisonnée, le dernier pois-
son capturé, alors le visage pale
s’apercevra que l'argent ne se
mange pas» S.B.

| fanny schénenberg

comédienne et d’une violoncel-
liste), d’une piece de théatre et
d’un jeu de mains tres visuel.

Cette année coincide avec les
45 ans d’existence du batiment
scolaire, qui a été construit en
1976 par la communauté sco-
laire de Jean-Gui, regroupant
les communes de Sonce-
boz-Sombeval, Tavannes et Tra-
melan. Actuellement, il accueille
les éleves de ces communes
ainsi que de Corgémont. Avant
la construction, I'enseignement
était dispensé dans la chapelle
du Jean-Gui.

Monsieur Fuhrer, président
de la commission scolaire, puis
Madame BlUhlmann, directrice
de I’école, ont chaleureusement
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remercié les intervenants de
ce magnifique spectacle ainsi
que tous les partenaires qui
ceuvrent, au fil de I'année, au
bon fonctionnement de notre
école de montagne. Sans le
soutien et I'’engagement de
toutes ces personnes, la vie de
notre école ne serait sans doute
pas la méme.

La matinée s’est terminée par
le traditionnel repas, préparé
cette année par la commission
scolaire et un somptueux buffet
de desserts.

| le personnel enseignant

Pour plus d’informations au sujet
de I'école : www.eplatanne.ch

JURA BERNOIS TOURISME

Programme des
prochaines visites guidées

Durant les vacances estivales, les visiteurs
et les habitants de la région auront I'occasion
de participer a une visite guidée chaque jour

En effet, du vendredi 2 juil-
let au dimanche 15 aolt,
Jura bernois Tourisme orga-
nise 45 visites guidées (36
en francgais, 9 en allemand).
En lieu et place des dates
habituelles étalées d’avril a
octobre et pour répondre a
la belle fréquentation touris-
tique attendue, ces visites
sont condensées, cette
année, sur les vacances
scolaires. Elles permettront
de découvrir ou redécouvrir
des lieux emblématiques de
la région.

Onze types de visites
seront au programme a divers
moments de la journée.

Voici le programme des
prochains jours (du vendredi
9 au dimanche 18 juillet):

Vendredi 9 juillet

Le Salaire de la Suze FR

Apres cette longue période
d’inaction liée a la pandémie,
les 17 guides et 2 comé-
diennes se réjouissent de
partager de nouveau leurs
connaissances et de faire
déambuler les hbtes dans
les recoins du Jura bernois.

La réservation est obliga-
toire via le site Internet www.
jurabernois.ch ou dans les
bureaux d’accueil touristique
de Jura bernois Tourisme a
Moutier, Saint-Imier et La
Neuveville. Des renseigne-
ments peuvent étre obtenus
au 032 494 53 43 (Jura ber-
nois Tourisme Moutier).

Les tarifs sont identiques
pour toutes les visites: 10 francs
(adulte), 8 francs (AVS, Al, étu-
diant), 5 francs (enfant). | jbt

14h30

Samedi 10 juillet  Tramelan

FR 14h

Dimanche 11 juillet Qui a tué le Lieutenant Jacquat? FR 10h

Lundi 12 juillet Saint-Imier FR 14h
Mardi 13 juillet Abbatiale de Bellelay ALL 10h
Mercredi 14 juillet  Moutier ALL 17h
Jeudi 15 juillet Tramelan FR 14h
Vendredi 16 juillet  La Neuveville aux lanternes FR 21h30

Samedi 17 juillet

Qui a tué le Lieutenant Jacquat? FR 14h

Dimanche 18 juillet Le Salaire de la Suze FR 10h

|. Peler et hacher finement les échalottes. Peler les pommes
de terres, les couper en dés de 1cm.

Ajouter le bouillon de volaille et 1a créme. Laisser cuire
jusqu’a ce que les pommes de terre soient tendres. Assai-
sonner et réserver. Essorer légérement les épinards avec

\

L. Chauffer I'huile d'olive dans une casserole. Ajouter les
échalotes hachées, les faire revenir. Ajouter les dés de
pommes de terre et laisser mijoter 5 minutes a couvert.

les mains, les couper grossiérement, les déposer dans une

terrine. Laver les tomates cerises, les couper en 2 ou en 4,

les ajouter. Ajouter les pommmes de terre cuites aux autres
légumes ainsi que la sauce, mélanger délicate-
ment et verser dans un plat a gratin beurré.

Avis important!

La Feuille d’Avis du District de Courtelary ne paraitra pas
les 23 juillet, 30 juillet et 6 aodt prochains

Rubrique offerte par

5. Hacher finement le romarin, le persil et
le basilic. Ajouter la panure, lail et 'huile
d'olive, mélanger et saupoudrer sur les

Nous avons le vin qu'il faut

Premiére parution aprés les vacances: pour accompagner votre recette

le vendredi 13 aoiit _ légumes.
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Bel été a tous!
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